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Excrétion du virus dans la salive, les sécrétions
nasales et génitales
Le lait, les cadavres, abats et la viande de suidés
contaminés représentent également des sources de
matières virulentes.
La contamination peut se faire par voie aérogène
(contact rapproché avec un porc ou un sanglier
infecté), par l’intermédiaire de matériel contaminé ou
par contact avec de la viande de porc contaminée ou
des cadavres de sangliers contaminés

Que faire en prévention?
05

Symptômes

Description

Lutte contre la maladieTransmission

Maladie virale très contagieuse provoquée par l’Herpès
virus porcin 1 
D’autres espèces (chiens, chats et ruminants) peuvent
être infectées et développer la maladie mais ne sont
pas à même de la transmettre ( hôte cul-de-sac)
Pas transmissible à l’Homme

Très variables
Perte d’appétit (reproducteurs)
Fièvre (reproducteurs)
Troubles de la reproduction (reproducteurs)
Troubles respiratoires (reproducteurs et charcutiers)
Retards de croissance (reproducteurs et charcutiers)
Symptômes nerveux (porcelets)

Taux de mortalité variable
100% chez les porcelets de moins de 2 semaines
à moins de 2% dans une population adulte

Pas de traitement spécifique
Maladie réglementée (rang I) faisant l’objet de mesures de
police sanitaire
En cas de confirmation de la maladie, les porcs du cheptel
foyer sont abattus 
Abattages et vide sanitaire
Dépistage des cheptels voisins

Maladie d’Aujeszky

La France est indemne, toutefois la maladie circule
chez les sangliers sauvages
Mesures de biosécurité des porcs élevés en plein air
vis-à-vis des sangliers 
Une surveillance par des dépistages sérologiques
annuels dans les élevages de reproducteurs et dans
les élevages plein air est obligatoire.


